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Grundrezept

 200g  Mehl

 ¹⁄� TL Backpulver

   40g  Zucker**

     1 Prise Salz

1 Pck Vanille Zucker

1 Pck Soßenpulver Vanille

     2 Eier

     5 EL Kaffeemilch

     4 EL H-Mich

     Sprudelwasser 

Guten Appetit
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locker, leichter Teig für Obstbelag 

Zubereitung:

Mehl und Backpulver mischen, eine Prise

Salz, Vanillezucker und Vanille Soßenpulver

hinzufügen und alles verrühren.

Eier, Kaffee- und H-Milch dazu geben.

Mit dem Quirl verrühren und so viel Sprudel-

wasser zugeben bis der Teig die richtige 

Konsistenz hat. 

** oder durch entsprechende 
    Menge Süßstoff ersetzen-
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